
 

 
LUNDI 1 MARS 

 
SOUPE DE LÉGUMES 

BOULETTES SAUCE TOMATE 
SEMOULE 

CAMEMBERT 
 

MARDI 2 MARS 
 

CAROTTES RAPÉES 
HACHIS PARMENTIER 

SALADE 
YAOURT AROMATISÉ 

 

JEUDI 4 MARS* 

 
PERLES DU JAPON 

QUICHE AU FROMAGE 
SALADE D’ENDIVES 

CLÉMENTINE 
 

VENDREDI 5 MARS 
 

BETTERAVES ROUGES 
CHIPOLATAS  

PÂTES AU GRUYÈRE 
GÂTEAU 

 

LUNDI 8 MARS 
 

VELOUTÉ DE POTIRON 
JAMBON BLANC 

FRITES 
COMPOTE DE 

POMMES/GÂTEAUX SECS 
 

MARDI 9 MARS 
 

COLESLAW 
ÉMINCÉ DE DINDE 

PETITS POIS/CAROTTES 
BANANE 

 

JEUDI 11 MARS* VENDREDI 12 MARS 
 

VELOUTÉ DE TOMATES 
RÔTI DE PORC 

PURÉE 
SALADE DE FRUITS  

 

 
CHOU-FLEUR EN SALADE 

OMELETTE DE POMMES DE 
TERRE 

SALADE 
FROMAGE BLANC 

 

LUNDI 15 MARS 
 

VERMICELLE 
STEACK HACHÉ 

CAROTTES PERSILLÉES 
KIRI 

 

MARDI 16 MARS 
 

SAUCISSON 
PÂTES BOLOGNAISE 
TARTE AUX POMMES 

 

JEUDI 18 MARS* VENDREDI 19 MARS 
 

CAROTTES RAPÉES 
BŒUF BOURGUIGNON 

POMMES DE TERRE VAPEUR 
MOUSSE AU CHOCOLAT 

 

 
VELOUTÉ DE COURGETTES 

RIZ CANTONNÉ VÉGÉTARIEN 
 

YAOURT SUCRÉ 
 

LUNDI 22 MARS 
 

CÉLERI RÉMOULADE 
CORDON BLEU 

HARICOTS BEURRE 
GÂTEAU DE RIZ 

 

MARDI 23 MARS 
 

POTAGE DE LÉGUMES 
QUICHE AUX LARDONS 

ORANGE 

JEUDI 25 MARS* VENDREDI 26 MARS 
 

CRÈPES FOURRÉES 
FILET DE POISSON  

PURÉE DE CHOU-FLEUR 
FAR BRETON 

 
PERLES DU JAPON  
ŒUFS FLORENTINE 

GLACES 
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