.~ MENUS DU 25 JANVIER AU 26 FEVRIER 0

Sous réserve d’approvisionnent

LUNDI 25 JANVIER
Repas a théme @ MARDI 26 JANVIER JEUDI 28 JANVIER ) VENDREDI 29 JANVIER
PERLES DU JAPON SOUPE DE COURGETTES & BETTERAVES ROUGES
SOUPE SAVOYARDE TARTE PROVENCALE RAVIOLIS BCEUF BOURGUIGNON & @
TARTIFLETTE SALADE D’ENDIVES SALADE CAROTTES
GATEAU DE SAVOIE COMPOTE/BISCUIT ORANGE CREME A LA VANILLE &5
LUNDI 1 FEVRIER MARDI 2 FEVRIER UEUDI 4 FEVRIER VENDREDI 5 FEVRIER
CHOU-FLEUR VINAIGRETTE &5 SOUPE A L’'OIGNON &5 VERMICELLE LENTILLES EN SALADE &)
POULET ESCALOPE DE DINDE A LA CREME LASAGNES DE LEGUMES &9 CHIPOLATAS Q
FRITES Rz D Q SALADE PATES
YAOURT NATURE SUCRE CLEMENTINE ANANAS AU SIROP GATEAU MAISON =&
LUNDI 22 FEVRIER MARDI 23 FEVRIER UEUDI 25 FEVRIER VENDREDI 26 FEVRIER
POTAGE DE LEGUMES (& TABOULE VELOUTE DE CAROTTES '« CHOU EN SALADE &
LASAGNES 55 ROTI DE PORC 9 OMELETTE DE PATES & STEACK HACHE
POIRES AU SIROP HARICOTS BLANCS SALADE PUREE &)
FROMAGE BLANC COULIS FRUITS POMMES BABIBEL

ROUGES

N

*Repas végétarien| =

Fait maison

o produits locaux




